- COCKTAILS, SPORT & FOOD -

NUESTRA CARTA

Si sufres alergias o intolerancias alimentarias consulta nuestra

carta con alérgenos que te facilitard el camarero.

ENTRANTES Y TAPAS

* PULPO A FEIRA
Pulpo fresco marcado a la parrilla sobre
parmentier de patatas.
* CALAMAR DE PLAYA
A la parrilla sobre lecho de patatas a lo pobre
y salsa Mery.
* JAMON IBERICO DE BELLOTA
Acompanado de pan tostado y rallado de tomate.
* TABLA DE JAMON IBERICO DE BELLOTA
Y QUESO MANCHEGO
Acompariado de pan tostado y rallado de tomate.
* GAMBAS AL AJILLO

Colas de gambén. aceite de oliva virgen extra

18.00 €

16.00 €

19.50 €

16.00 €

11.50 €

y ajos valencianos.

ENSALADAS

* ENSALADA CAPRESE
Mozarella de bifala, tomate, aceite de oliva
virgen y pesto de albahaca.

* ENSALADA CESAR
Cogollos de lechuga fresca con daditos de pollo,
bacon, salsa cesar, lascas de parmesano y picatostes
de pan.

* ENSALADA DE ESPINACAS FRESCAS
Espinacas, salmén noruego, tomate cherry,
semillas de sésamo negro, nueces y
cremosa de yogurt griego.

* BURRATA FRESCA
Con tomate, espinacas frescas, olivas,
kalamata con vinagreta de miel.

* HAMBURGUESA VEGETARIANA
Servida al plato con mezclum, tomate
pepino, zanahoria ( opcional con pan ).

10.50 €

11.50 €

11.50 €

13.00 €

12.00 €

+ CLOCHINAS O MEJILLONES, (segin femporada) 10.50 €
Al vapor, con aceite de oliva virgen, vino blanco
y sal mandén.

* TARTAR DE ATUN
Solomillo de atin rojo con daditos de aguacate
y cebolla dulce, acompanado de salsa de soja.

* HUEVOS ROTOS
Huevos de corral sobre patatas a lo pobre y
jamédn ibérico.

* CROQUETAS CASERAS DE BACALAO
Rellenas de deliciosa bechamel y bacalao.

* CROQUETAS CASERAS DE JAMON IBERICO

Rellenas de deliciosa bechamel y jamén ibérico.

15.00 €

11.50€

11.00 €

11.00 €

sHas visto qué pinta tienen nuestros platos@

@destino56_vlc

DESTINO ASIA

* GYOZAS 11.50 €
Mix de seis empanadillas japonesas de verdura y pollo.

DESTINO ITALY

* PIZZA DE JAMON IBERICO
Queso mozarella, fomate, orégano y
finas lonchas de jamén ibérico.
* PIADINA DE QUESO DE CABRA
Tomate, mozarella, queso de cabra, pollo, tomate
seco, cebolla caramelizada y ricula
* LINGUINE 12.50 €

Con salsa holandesa de bacon, nueces y huevo poché.

13.00 €

14.00 €

* TATAKI DE SALMON 15.00 €

Con verduras salteadas y algas Wakame.
* TEMPURA DE VERDURAS Y LANGOSTINOS 12.00 €

Tiras de verduras y langostinos en tempura,

acompariado de crema de soja.

PAELLAS*

* PAELLA VALENCIANA 13.00 €
* PAELLA DE MARISCO 16.00 €
* PAELLA DE BOGAVANTE 19.50 €
* ARROZ A BANDA 15.00 €
* ARROZ NEGRO 15.00 €
* FIDEUA DE MARISCO 15.00 €
* PAELLA DE VERDURAS 12.00 €

* Precio por persona / Minimo 2 personas.

PESCADOS

* LUBINA 16.00 €
A la plancha con salsa de limén acompafada
de arroz primavera.

* SALMON 17.00 €

Lomo de salmdn fresco a la plancha, sobre
carpaccio de tomate valenciano, requesdn al
cilantro y finas hiervas y cebolla caramelizada con citricos.

 TATAKI DE ATUN ROJO 18.00 €

Lomo de atun rojo marcado a la plancha,
chutney de tomate y ensalada wakame.

* PESCADO FRESCO DE LA LONJA

A la brasa acompariado de verduritas.

19.00 €

MARISCOS

* PARRILLADA DE MARISCO* 39.00 €
Bogavante, cigalas, langostinos, nécoras y navajas.
* Precio por persona / Minimo 2 personas.

* LANGOSTA
A la brasa, aprox. 500/600 gr.

* LANGOSTINOS

A la plancha con esencia de perejil.

30.00 €

16.00 €

CARNES

+ SOLOMILLO IBERICO DE CERDO 13.00 €

A la parilla, con mazorca de maiz, patatas
Criscott y salsa a las 6 pimientas ( aparte ).

* HAMBURGUESA GOURMET 200 GR.
Carne 100% vacuno con cebolla caramelizada

14.00 €

y guacamole.
* ENTRECOTTE DE BUEY
Lomo bajo de buey nacional a la parrilla con
salsa a la pimienta.
* SOLOMILLO DE BUEY
Trinchado y a la parrilla con verduritas,

17.00 €

21.00€

acompanada de salsa agridulce de pimientos.
* CHULETON DE BUEY
I Kg.

38.00 €



